HOLMELUND

- KODKVAG -

Det skal du bruge

500 g hakket oksekad
5-6 spsk Hoisin sovs

2 fed hvidlgg

2 tsk stgdt kardemomme
3-4 spsk fiskesovs

2-4 tsk sukker

smgr til at stege i

Rispapir (ca. 12 stk)

Fyld

Grenkal, redbedespirer eller lign.
Elstar aebler (de bliver ikke brune)

Dip

2 spsk fiskesovs

2 tsk citron el. lime saft
1 tsk sukker

Frisk forarsrulle m. thai-spicy
hakket oksekad

Sadan gor du

Smelt smgr pa en pande eller i en wok.
Steg hvidlgg og tilsaet Hoisin sovsen.

Brun det hakkede kad i hvidlgg/Hoisin-
blandingen.

N&r det er gennemstegt tilseettes karde-
momme.

Smag til med fiskesovs og sukker.
Stil kgdet til side og lade det kgle lidt.

Grgnkal skylles grundigt og snittes i pas-
sende stgrrelse. Hvis grgnkalsbladene er
sma nok, kan du ngjes med bare at
skaere stokken fra.

Skyl spirerne. Skyl aeblerne og skaer
dem i tynde bade.

Blgd rispapiret op (fglg vejledningen pa
posen). Laeg ka@d, grgnkal, spirer og aeb-
ler pa. Rul rispapiret forholdsvis stramt
om fyldet.

Dip: bland ingredienserne til dip og ju-
ster smagen med mere citron/lime eller
sukker.



